Pasta-Kreationen der besonderen Art



Raviolacci

Fiorelli

Caramelle

Sombreri

Tortelli Tortellini

Tortelletti

as traditionelles Unternehmen
produziert die Familie Righetti Teigwaren bereits in der
4.Generat|0n Dem folgend wird an Prinzipien
festgehalten, die sich ungeachtet wechselnder Zeitstrome
immer wieder aufs Neue bewdhren. Die Kunst der
Herstellung frischer italienischer Pasta wurde 1962
durch Grindung der Righetti Teigwaren in Frankfurt
am Main nach Deutschland gebracht. Nach einer
Reihe von unterschiedlicher Produktions- und Verkaufs-
stdtten innerhalb des Rhein-Main-Gebietes wurde

Righetti-Teigwaren 1s72 in mihiheim

am Main angesiedelt.

beginnt in unserem Hause bereits bei
der Auswahl der Rohprodukte. Deshalb wird stets auf
natlrliche wa frische Zutaten
fr Teig und Flllung geachtet und bei der Fa rbu ng
wird ganz auf die E|genSChaften
natur“Cher ROhStOffe gesetzt. Unser
Produktionsprozess unterliegt einer permanenten und
lickenlosen Kontrolle durch unser
Qualitdtsmanagement. Spezielle  Produktionsverfahren
ermoglichen es uns unsere Produkte fI‘EI von
Konservierungsstoffen nerzustetien
und nicht nur auf gréBere Liefermengen flexibel einzuge-

hen, sondern auch spezielle Winsche unserer Kunden

nach INdividuellen  Formen,
Farbgebungen und Fullungen

zu berlicksichtigen. Diese Verbindung von traditionellen
Pasta-Rezepten und aktuellen Produktionsverfahren kenn-

zeichnen die Produkte aus unserem Hause aus.

,Buon Appetito*
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Handgemachte Bandnudeln :

Bezeichnung/MafBBe Ausfiihrung Stiickgewicht Verpackungseinheit
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ungefiillte Teigwaren

Bezeichnung/MafBBe Ausfiihrung Farbe Stiickgewicht Verpackungseinheit

Strozzapreti preite ~50 mm
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Gefiillte Teigwaren

Bezeichnung/MafBe Ausfiihrung Stiickgewicht Verpackungseinheit

TriathIi' Seitenlinge;~90 mm x ~80 mm x ~80 mm

Krabbenfleisch Schwarz 20.g 1.000 g
Basilikum-Pinienkerne - Safran / Schwarz 20g 1.000¢
Kiirbis-Ingwer-Orange - Gelb 209 1.000 g
Lachs - Rucola Safran / Schwarz 209 = 1.000 g
Gorgonzola-Walnuss Rot /-Grin 20g 1.000 g
Krauter Gelb 2049 1.000 ¢
Mascarpone-Limone Gelb 20 g 1.000 g

Sombreri purchmesser ~55 mm

Lachs-Meerrettich Rosé 16 g 1.000 g
Perlhuhn-Gemise Grin 16 g 1.000 g
Kastanie* Gelb 16 g 1.000 g -
Broccoli Gelb 16 g 1.000 ¢
Kaninchen-Triiffel Gelb 16 g 1.000 ¢
Gans-Bratapfel Gelb 16 g 1.000 g
Saisonartikel werden zu diesen Zeiten produziert : 1: Méarz - Mai 21 Méarz - Juni 3 Juni - September

4. Oktober - M3rz > : November - Januar
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Gefiillte Teigwaren

Bezeichnung/MafBBe Ausfiihrung Farbe Stiickgewicht Verpackungseinheit

Panzerotti sreite ~40 mm Hshe ~20 mm / S f . g 3 =
: : Steinpilz . Beige o e :, o 1000G g A

Panzerottl Glg_antl Brelte ~51 mm Hohe ~51 mm

: s Ricotta-Spinat Gelb 14gf At 1000 )

Quadronl Breite ~72 mm Hohe ~65 mm . . , : s -
- Ricotta-Spinat L Gelb N 324 e 1.000 g

Caprese ; . ““Gelb - 3G o S 1_.0(509

"Z Kiirbis- Ingwer——Orange tose - 3G L . 1.0004

Rawolaca Breite ~55 mm Hahe 265 mm- : !
: “Seeteufel-Gemise -~ Gelb-i - ;" R SR e ' ~1.000 g°

Feige-S_chinken IR A 16g . = - 1.0_(}0g
Lamm-Rosmaﬁn Ha=Gelbe e : 16g 1.000 'g, f
" Wildschwein-Steinpilz -~ Gelb SR e o e 1.000G -

Schlaffonl Breite ~105 mm Hohe ~80 mm

Mozzarella -Tomate Tricolore 57.¢ - AR 54400 ¢
Cime di Rapa-Salsiccia . Gelb et s /i ' : 400 g
Radicchio-Taleggio Gelb S 57-g i '_ -400g

Mezzelune Lange ~115 mm Breite 70 mm ;
Bérlauch-Pecorinot Gelb 40g 400 g

Rucola-Parmesan - Gelb 40 ¢ 3 400 g i

Ravioloni G_iganti Lange ~80 mm Breite ~50 n.im

Tomate-Champignon Gelb Y 20 g { .-11.000 ¢
SpargeI—RucoIa2 Gelb 20 g i 1.000 g.
Aubergine-Minze Gelb 20 ¢ : 1.000'g
Ziegen-Schafskase Gelb 20 g 1.000 g
Grillgemise (vegan) blassgelb 20 ¢ 1.000 g
Hirsch-Preiselbeer? gelb 20 g 1.000 g

Alle angegebenen GréBen und Gewichte sind Zirka-Male und kdnnen leicht von den genannten Werten abweichen.
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Gefiillte Teigwaren

Bezeichnung/MafBe Ausfiihrung Stiickgewicht Verpackungseinheit

Ravioloni sreite ~55 mm Hohe ~35 mm e 2 : - i
. Rinderbraten Gelb'= 6-q -z T 1.000qg:

Agnolini sreite ~35 mm Hohe ~23 mm

= l all‘Brasato Gelb~ - A s 000
- Tortelloni purchmesser ~5.5-6o mm : : T
: Ricotta-Spinat Gelb - St R . i.OOQ g
Spargel O 27 234 B
Steinpilz. ~Gelb = 23 i 1000 -
Lachs s 23 R andie
Lachs - ' _Scﬁwarz ; 23 g ~ < 1000g
Artischocke ~ /"~ Rot 239 o 10009
Brennessel : Gelb Pl =23 ¢ 3 ._ '_ 22 1.000'g
Scampl - ROE Soc s a3 SRR S
Wildschwein-Marone-Apf.* ‘Gelb : . 239 ; 1.000:g
Pfifferling’ Gelb 23g ~ 1000q
Triiffel Schwarz 239 A7 1.000 g
Tortelletti purchmesser ~40-50 mm
Truffel Gelb 12°d 1.000 g
Biiffelmozzarella Gelb 12.¢ 1.000 g
Tortelli burchmesser ~30 mm
Fleischfiillung Gelb ' 59 1.000 g

Tortellini purchmesser ~20 mm

Buon Gusto Gelb 39 1.000 g
o Fleischfiillung Gelb 3g 1.000 g
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Gefiillte Teigwaren

Bezeichnung/MafBBe Ausfiihrung Stiickgewicht Verpackungseinheit

Bon-=-Bon Nudeln Linge ~115 mm @ ~25 mm ! e
Steinpilz- Tricolore - 42 g

5009 -

' m Gorgonzola _ Tricolore 42§ o . 5004
‘ Walnuss - . Tricolore 429 iiasd 500 g°

Caramelle Linge ~105-mm @ ~25 mm

" Kése - Bitne Gelb : I8¢ =it - 10000 -
; 0 Ente - Orange Gelb 18g _ e B 010 T T

~ “Fiorelli:purchmessar <20 mm-

ey riiffef - S Gelb 3g - /1000g
t o Prosciuffo - ; Gelb- ¥ : 3g - : ~1.000.g

F.orrhég.gio e cGelb s _ 3g -1.000'g

Teigwaren fiir den Ofen

Bezeichnung/MafBe Ausfiihrung Stiickgewicht Verpackungseinheit

; Cannelloni Linge ;110 mm @ ~25 mm
: Fleischfiillung Gelb 509 1.000°g
g Ricotta-Spinat Griin 509 . 1,00049

-Crespelle Linge ~110 mm 8 ~20 mim

Steinpilz Grin ’ Bt 1.0009g

-' Ricotta-Spinat Gelb 5049 1.000 g
Lasagnhe

Bolognese 1000¢g : 1.000¢g

Lasagneteigplatte Gelb 200 g 4.000 g

Teigwaren fiir Nachspeifien

Bezeichnung/MafBe Ausfiihrung Stiickgewicht Verpackungseinheit

Crespelle Linge ~110 mm @ ~20 mm

Mascarpone-Vanille Gelb 50 g 1.000 g




Bon-Bon Nudel

Tortelloni’,

. ._i'Tr:ialigo_Ii; o

- -Ravioloni Giganti. ..~

Ravioloni

+Mezzelune--

_ _ Wie sie uns finden
Ric}\'ﬁl'ng f & = P B ;
Ba{d Homburg % e : Richtung Fulda

Frankfurt _

Richtung
4® Wiesbaden

Flughafen : i
Frankfurt . L & Richtung
' Q4 Wiirzburg

Righetti Teigwaren GmbH
Zeppelinring 25
63165 Miihlheim

Telefon 0 6108 - 72099
Telefax 0 6108 - 68137

email : info@righettigmbh.de
Stand 20.01.2016



